
à partager / to share

PINSA CHÈVRE MIEL 	  24 €
Pâte à pinsa, crème fraîche, miel, mesclun, fromage de chèvre
Pinsa dough, fresh cream, honey, mesclun, goat cheese

PINSA À LA TRUFFE 	  28 €
Pâte à pinsa, crème de truffe, mesclun, fromage blanc
Pinsa pastri, truffe cream, mesclun, white cheese

PLANCHE DE CHARCUTERIE ITALIENNE 	  24 €
San Daniele AOP 18 mois, mortadelle aux pistaches, coppa et Perugini
San Daniele PDO 18 months, mortadella with pistachios, coppa and Perugini

PLANCHE DE BRUSCHETTAS 	  24 €
Assortiment de Pains grillés l’Ail, Tomates Cerises, Tomates séchées,
poivrons et artichaud
Assortment of Toasted Breads Garlic, Tomatoes cherries, 
Sun-dried tomatoes, peppers and artichoke

PLANCHE DE FROMAGES 	  20 €

NOS ENTRÉES / OUR STARTERS

FOIE GRAS MAISON	 24 €
Oignon confit, pains grillés
Homemade foie gras, caramelized onion, toasted bread

MOULES GRATINÉES (X12) Mussels gratin	 24 €
TEMPURA DE LÉGUMES	 24 €
Sauce sweet chili
Vegetable tempura with sweet chili sauce

PROSCIUTTO E MELONE	 24 €
Jambon San Daniele AOP 18 mois et tranches de melon
San Daniele ham 18 months and melon slices

ROULEAU DE SAUMON FUMÉ	 24 €
Rouleau concombre, crème aigrelette, saumon fumé, pains grillés
Smoked salmon roll



NOS salades / oUR salads

TOMATE BURRATA	 24 €
CHÈVRE CHAUD	 24 €
Salade, chèvre frais rôti, tomates, poivrons, vinaigrette à l’huile d’olive extra vierge et miel
Salad, fresh roasted goat’s cheese, tomatoes, peppers, extra virgin olive oil vinaigrette and honey
SALADE OCEANE	 26 €
Salade, tomates, rouleau de saumon fumé, poulpe, grandes crevettes, sauce aïoli
et tranches de pains grillés
Salad, tomatoes, smoked salmon roll, octopus, large prawns, aioli sauce and toasted breads
CAESAR POULET	 24 €
Salade romaine, poulet, lardons fumés, oignons, tomates, oeuf, croûtons,
copeaux de grana padano et sauce césar
Romaine lettuce, chicken, smoked bacon, onions, tomatoes, egg, croutons,
granan padano shavings and caesar sauce
CAESAR SAUMON	 24 €
Salade romaine, saumon fumé, oignons, tomates, oeuf, croûtons,
copeaux de grana padano et sauce césar
Romaine lettuce, smoked salmon, onions, tomatoes, egg, croutons,
grana padano shavings and caesar sauce

NOS poké bowl / OUR poké bowl

POKÉ BOWL VÉGÉTARIEN	 24 €
Riz vinaigré, concombre, tomates, jeune pousse de soja, avocat, radis, mangue, edamame
choux blanc, carottes et graines de sésame
Vinaigrette rice, cucumber, tomatoes, young soybean sprouts, avocado, radish, mango, 
edamame, white cabbage, carrots and sesame seeds
POKÉ BOWL AU SAUMON	 28 €
Riz vinaigré, saumon mariné, concombre, tomates, edamame, jeune pousse de soja,
avocat, radis, mangue, choux blanc et carottes
Vinegar rice, marinated salmon, cucumber, tomatoes, edamame, young soybean sprouts, 
avocado, radish, mango, white cabbage and carrots
POKÉ BOWL AU POULET	 28 €
Riz vinaigré, poulet croustillant, concombre, tomates, edamame, jeune pousse de soja,
avocat, radis, mangue, choux blanc et carottes
Vinegar rice, crispy chicken, cucumber, tomatoes, edamame, young soybean sprouts, avocado, 
radish, mango, white cabbage and carrots



NOS TARTARES / OUR TARTARES

TARTARE DE BOEUF	 24 €
Boeuf frais coupé au couteau, préparé par nos soins, frites & salade

Fresh beef cut with a knife, prepared by us, fries & salad

TARTARE DE THON	 26 €
Thon frais coupé au couteau, avocat et sauce aux agrumes, frites & salade

Fresh tuna cut with a knife, avocado and citrus sauce, fries & salad

TARTARE DE SAUMON	 26 €
Saumon frais coupé au couteau, avocat, citron et huile, frites & salade

Fresh salmon, avocado, lemon and oil, fries & salad

nos viandes
our meats

BURGER DU WAÏKIKI	 23 €
Hamburger de boeuf d’environ 150/180gr, buns frais du boulanger, oignons, tomates, 
cornichons, sauce burger, servi avec des frites
Beef burger of about 150/180gr., fresh buns from the baker, onions, tomatoes, pickles, burger sauce 
with french fries

ESCALOPE MILANAISE ET SES LINGUINES NAPOLITAINES	 28 €
Milanaise escalope with Napolitan linguine

POTENCE DE POULET, SAUCE TERIYAKI	 28 €
Brochettes de poulet marinées accompagnées de sa sauce teriyaki, frites & salade
Marinated chicken skewers with teriyaki sauce, fries & salad

CÔTE DE BOEUF SUR PLANCHE, SAUCE AU POIVRE	 36 €
et sa purée maison
Prime rib and mashed potatoes, pepper sauce



CÔTÉ ITALIE

ITALY SIDE

PENNE À L’ARRABIATA 	 26 €

Sauce tomates, ail et piment

pasta, tomatoes sauce, garlic and chili pepper

LINGUINES ALLE VONGOLE 	 28 €

Linguines aux palourdes sauvages

Linguini with wild clams

RAVIOLIS À LA TRUFFE BLANCHE	  28 €

Pâtes fraîches farcies à la truffe blanche, sauce truffe blanche 

Fresh pasta stuffed with white truffle, white truffle sauce

PENNE AL PESTO 	  26 €

Pâtes fraîches et son pesto de basilic

Fresh pasta with basil pesto

LINGUINES AI GAMBERONI & CREMA DI PISTACCHIO	 32 €

Linguines aux gambas, ail, crème de pistaches

Linguine with prawns, garlic and pistachio cream



nos poissons / our fishes

LOUP GRILLÉ EN PORTEFEUILLE	 31 €
Environ 500gr, servi avec riz, sauce vierge
Grilled seabass, About 500gr, served with rice, virgin sauce

TATAKI DE THON AU SÉSAME	 29 €
servi avec coleslaw asiatique, sauce Teriyaki
served with Asian coleslaw, Teriyaki sauce

POUPLE GRILLÉ ET SA MAYONNAISE IODÉE	 34 €
servi avec sa purée maison
Grilled octopus and iodious mayonnaise, served with homemade mashed potatoes

POTENCE DE GAMBAS SAUCE AGUACHILE	 34 €
servie avec frites & salade
Gambas, aguachile sauce served with fries & salad

SAUMON TANDOORI	 29 €
servi avec riz et sa sauce tandoori
Tandoori salmon, served with rice and tandoori sauce

1/2 HOMARD RÔTI SERVI SUR LIT DE LINGUINES ET SA SAUCE HOMARDINE	 45 €
1/2 roasted lobster served with linguine and lobster bisque sauce

GARNITURES EN SUPPLÉMENT	 7 € 
Riz, purée maison, légumes, frites, coleslaw
Rice, homemade mashed potatoes, vegetables, French fries, coleslaw

nos moules / our mussels

Servies avec frites | Served with fries

MOULES MARINIÈRES	 26 €

MOULES CRÈME	 26 €



Le banc des fruits de mer / sea ​​food

LES HUÎTRES FINES CLAIRES | Clear fine oysters
Spéciales N°2 - 6 pièces	 20 €
Spéciales N°2 - 12 pièces	 35 €
Spéciales N°3 - 6 pièces	 18 €
Spéciales N°3 - 12 pièces	 28 €

LES HUÎTRES GILLARDEAU | Gillardeau oysters
Spéciales N°3 - 6 pièces	 25 €
Spéciales N°3 - 12 pièces	 44 €

LES COQUILLAGES & CRUSTACÉS | Shellfish & crustaceans
Les Moules d’Espagne - 6 pièces    Mussels from Spain	 6 €
Les Bulots - 12 pièces    Whelks	 14 €
Les Crevettes roses - 6 pièces (20/30)    Prawns	 22 €
Le Tourteau - environ 700gr    Crab	 23 €

NOS PLATEAUX / OUR TRAYS

LA DÉCOUVERTE IODÉE	 29,50 €
4 Huîtres, 8 moules d’Espagne, 2 crevettes roses, 4 bulots
4 oysters, 8 Spanish mussels, 2 prawns, 4 whelks

LE GRAND CRU	 55 €
6 Huîtres, 12 moules d’Espagne, 6 crevettes roses, 6 bulots
6 oysters, 12 Spanish mussels, 6 prawns, 6 whelks

LE ROYAL	 95 €
12 Huîtres, 12 moules d’Espagne, 6 crevettes roses, 12 bulots, 1 tourteau
12 oysters, 12 Spanish mussels, 6 prawns, 12 whelks, 1 crab

PLATEAU DE L’ÉCAILLER (pour 2 personnes)	 145 €
16 Huîtres, 24 moules d’Espagne, 8 crevettes roses, 12 bulots, 1 tourteau
16 oysters, 24 Spanish mussels, 8 prawns, 12 whelks, 1 crab



KID’S MENU  14 €
jusqu’à 10 ans | up to 10 years

Nuggets ou steak haché ou fish and chips
Nuggets or ground beef or fish and chips
+  Frites ou Légumes Accompaniment : Fries or Vegetables
+  1 boule de glace & 1 surprise Dessert : 1 scoop of ice cream & 1 surprise

nos desserts / our desserts

PAVLOVA DU JOUR Pavlova of the day	 14 €
COUPE DE FRUITS FRAIS Fresh fruit bowl	 13 €
CAFÉ GOURMAND Gourmet coffee	 13 €
ÎLE FLOTTANTE Floating island	 12 €
BABA AU RHUM Rum baba	 13 €
TIRAMISU	 12 €
PROFITEROLLES  Profiteroles	 13 €
PYRAMIDE AU CHOCOLAT  Chocolate pyramid	 14 €
SECRET CITRON Lemon pie	  14 €
CRÊPE SUZETTE Pancake with orange and citrus sauce	  16 €
PARIS PALERME Choux pastrie filled with pistachios cream	 14€
OMELETTE NORVEGIENNE Norwegian omelet	 16€

nos boules de glace
	 1 BOULE	 2 BOULES	 3 BOULES
	 1 scoop of ice cream	 2 scoop of ice cream	 3 scoop of ice cream

	 4 €	 7 €	 10 €

Vanille, fraise, chocolat, café, poire, citron, menthe-chocolat, pistache, mangue, coco
Vanilla, strawberry, chocolate, coffee, pear, lemon, mint-chocolate, pistachio, mango, coconut



nos coupes glacées
our ice cream cups

BANANA SPLIT 	  13 €
Glace vanille, chocolat, fraise, banane fruit, sauce chocolat, chantilly
Vanilla ice cream, chocolate, strawberry, banana fruit, chocolate sauce, whipped cream
LA BOUNTY 	  13 €
Glace vanille, coco, sauce Nutella, poudre de coco, chantilly
Vanilla ice cream,  coconut, Nutella sauce, coconut powder, whipped cream
CAFÉ LIEGOIS 	  13 €
Glace café, vanille, sauce café, chantilly
Coffee ice cream, vanilla, coffee sauce, whipped cream
CHOCOLAT LIEGOIS 	  13 €
Glace chocolat, vanille, chocolat chaud, chantilly
Chocolate ice cream, vanilla, hot chocolate, whipped cream
TUTTI FRUTTI 	  14 €
Glace vanille, citron, fraise, fruits frais, chantilly
Vanilla ice cream, lemon, strawberry, fresh fruit and whipped cream
L’ITALIENNE 	  14 €
Glace vanille, pistache, fraise, sauce pistache, chantilly
Vanilla ice cream, pistachio, strawberry, pistachio sauce, whipped cream
DAME BLANCHE 	  12 €
Glace vanille, chocolat chaud, chantilly
Vanilla ice cream, hot chocolate, whipped cream
DAME NOIRE 	  12 €
Glace chocolat, chocolat chaud, chantilly
Chocolate ice cream, hot chocolate, whipped cream
COLONEL 	  13 €
Glace citron, vodka
Lemon ice cream, vodka
L’AMIRAL 	  13 €
3 boules de poire, alcool de poire
3 scoops of pear, pear alcohol
L’ICEBERG 	  13 €
Glace chocolat, glace menthe & chocolat, Get 27, chantilly
Chocolate ice cream, mint & chocolate ice cream, Get 27, whipped cream


